SUSHI
RESTAURANT

“ALL YOU CAN EAT”

A CENA DINNER

mangia tutta quello che riesci... eat all you can..

DA MARTEDI A VENERDI FROM TUESDAY TO FRIDAY
€ 26,50 € 26,50
WEEKEND E FESTIVI WEEKENDS & HOLIDAYS
€ 28,50 € 28,50

Bambini fino a 1,20 mi di altezza Children up to1.20 mt. in height
€ 16,00 € 16,00
M.B. bavande e dolce asclus: dall'ofterta M.EB. beverages and desdert exclided trom the offer
Perpermettercn di servervt al meglio, v T albow s o Betlar serss vou, plagse
preghiamo di ordinare pochi paatt per volta order a fpw dishes at o time
Ll 51 PREGA DL ORDNMARE CON CRITERID, BB PLEASE CALL TO ORDER WITH CRITERION
b i its avanzatl saranng addsbilal con il dlizkas il 52 adlvancad charged with the price af the
prerrg del mend alla carta ragular manii

La formula ALL YOU CAN EAT

& valida se adattata da TUTTI . Thf-‘ ALL YI%U.F‘“&” EtAL 5
i commensali dello stesso tavolo SIVIS, 1s VUGl auspLes MY

e o all diners at the same table
ed & disponibile anche a PRANZO

COPERTO E 2,00 - COVER CHARGE E 2,00

SUSHI RESTAURANT

Via Casaregis, 9r. - 16129 - GENOVA
Tel. 010 312 533

O Py

Lt
X ALLERGIE

= web links -SEMPRE GRADITA LA PRENOTAZIONE- i

TAKASHI



Antipasti -Hors D'ouvres

KOBACHI

8.1

8.2

10.

TAKOYAKI - poLreTTe D1 POLPD [4 p2]- € 5,50

Polpatte di polpo fritte, cipollatia, farna, cavala, sale, arami®
FRIED OCTOPUS MEATBALLS (4 pes.)® Fried octopus balls, spning onien, Hlour, cabbage, salt, flavourings

MAGURO TATAKI - € 9,00

Tanng grighato oon sesamo e salsa speciale
GRILLED TUNA®

EDAMAME - € 4,50

Faglolini® di sala
SLY BEANS

PANINO* FRITTO - € 2,00

[tarina "00°%, farina di riso. levito, sale, zucchero, aromi)
FRIED BREAD* (flous "00", rlce flour, weast, salt, sugar, flavorings)

GAMBERI BAO -PANINO* FARCITO - € 4,00 (1pz)

farina “00°, farina di riso, bevite, sale, zucchera, aromi, parmbaeri® fritti, ||:-s;_q|.;|1.;|._ )
PRAWNS BALY - STUFFED SANDWICH® pomodorini, mayo, teriyaki
flawr "00", rice flour, yaast, salt, sugar, lavarings, fied prawns®, salad, tomatoes, mayo and teriyaki

POLLO BAD ‘PANINO* FARCITO - € 4,00 (1pz)
farina “00°, farina.di riso, lievito, sale, Zucchera, aromi, pollo® fritto con panko, insalata, porodarini,
CHICKEN BAD - STUFFED SANWICH* Spicy mayo e teriyaki

flawr 00", rice Hlourweast, salt,sugarlavarings, panko Irled chicken® salad, tomatoes, spicy mayo
etenyaki

GYOZA (4 pezzi) - € 5,00

Raviali® con ripienc misto di camne & gamberetti, salsa di soia, fecala di patate, Zenzerg, pepe, olio di sesamo
RAVIOL] WITH MEAT AMD SHRTMP
Raviali® with myced $iulfing of mant and prawns soysayee, polale starch, ginger, pepper, sesame ail

HARUMAKI (4 pezzi) - € 4,50

[nwoltini di gamben & carne, castagne d'acqua, saksa di soia, fecola di patate,zenzers, pape, olio disesamo
SHRIMP ROLLS AND MEAT Rolls of prawn and meat, water chestnuts

R0y sauce, polato starch, ginger, pepper, sesame oil

10b.INVOLTINI EBITEMPURA Kataifi - € 4,00

¢ s 28

12.

Gamber!®, tarina, kataifi
EBITEMPURA KATAIFI ROLL Prawms®, flour, kataifi

GOMA-WAKAME (alghe) - € 4,00

Insalata di alghe agrodolee (leggermente piocante, sesamal
SEAWEED SALAD BITTERSWEET

IKANO MARU YAKI - € 7,00

Calamaro® alla grigiia con satsa teriyaki (salsa di soda, sesamo, farina "00", Zecchero, vino di riso)
GRILLED SQUID® WITH SALICE

14. WAKAMESU - € 4,00
Alghe marine all’aceto (salsa di soia, sesamao, farina “00", zucchero, vino di riso)
SEAWEED VINEGAR
15. MISO SHIRU - € 3,00
§ Zuppa di sola con alghe & lofu — Soy soup with seaweed and tofu
@ 16. OSU MASHI - € 4,50

ZUPPE

Alghe con dalizia di mara [cipolling) -- Seaweed with delicacies of the sea

161.AGROPICCANTE - € 3,00 "\
Pollo, fofu, carcte, germogll di soia, peperoncing,sola, pape, uovo, farina di patate
Hol and Sour saup

163.ZUPPA POLLO E MAIS - € 3,00

Pollo®, mals, aromi, fecola - Chicken® and swest com

CHIRASHI

17. MISTO con misto di pesce - € 11,00

Rizo, sesamo, pesce =« With mixed saafood

Ciotola di risa

con sashimi
18. SHAKE DON con salmone-€ 900 ...
Rizo, sesamo, pesce -- With salmon
Bowl of rice
19. TEKKA DON con tonno - € 10,00 with sashimi

Rizo, sasamo, pesce -- With tuna

INSALATE saiaes

20. INSALATA MISTA -€ 6,50

Mixed saled

22, INSALATA DI MARE - € 8,50

Insalala con misko marg e sesamo
Balad with seafish

23. INSALATA CON SASHIMI - € 8,50

Salad with sashim

24. EBI INSALATA -€ 7,00

Insaiata con gambers” cotlo @ sesamo
Salad with cooked shrimp®



SFIZIOSITA’

B2.

B3.

B4.

B5.

Bé.

BY.

BS.

CROC SALMON - € 8,00

Mille foglie, salmone, philadelphia, salsa di mango e teriyaki
Thousand leaves, salmon, philadelphia, mango sauce and teriyaki

CROC TUNA - € 8,00

Mille foglie; tartara di tenno, philadelphia, tobiko e terlyaki
Thousand leaves, tuna tartare, philadelphia, tobikeand teryaki

TACOS SALMONE - € 8,00

Tartara di salmone, avocado, philadelphia, mandaorle, mango e salsa terivaki
Salmon tartare, avocado, philadelphia, almonds, mango and teryaki sauce

TACOS TUNA - € 8,00

Tartar tonno, edemame, philadelphla e salsa tartufata
Tuna tarfare, edamame, philadelphia, truffled sauce

TACOS GAMBERI™ - fritti - € 8,00

Gambes®, phila avo, ma ngo, Katalfi, salsa ter ks (oppurg al basilicol
Shrimp®, phila avo, mango, kataifi, teriyaki sauce (or basil)

COCKTAIL DI GAMBERI - € 5,00 &

Gamberetti®, lattuga, carote, salsa piccante
Shrimp®, lettuce, carrots, spicy sauce

COCKTAIL DI POLLO* - €4,00 &

Polle®, lattuga, carote, salsa piccante
Chicken®, lettuce, carrols, spicy sauce

SUSHI BAR

261.

262.

263.

281.

291,

SUSHI SPECIALE grande - € 22,00

& Hossomakl, 8 Uramakl, & Nighin

NIGHIRI MISTO - € 12,00

Mighin misto 10 pz. (anche con Riso Venare) - {also with Venere rics)

NIGHIRI MISTO SCOTTATI - € 14,00

nghl-'i_ miste 10 pe., Grandlly di patate, Tenyaki, maks
Mighiri, mixed 10 piecas, Chopped potatoes, Tenyvaki, mayo

COMBINATO SUSHI SASHIMI piccolo - € 12,00

4 Uramakl, 4 Nigherl, 4 Sashiml, 1 Ostnca (1 Oyster)

BARCA SPECIALE - € 26,00

4 Urarmaki, & Nighiri, & Hosomaki, 8 Sashimi, 2 Ostriche, 2 Gamberi crudi
2 Crystars, 2 Raw Prawns

6 PEZZT
& PIECES

HOSOMAKI

30.

301.
302.

303.

304.

31.

317.

342,

33

34.

39

SHAKE MAKI - € 6,00

Salmone - Salman

PHILADELPHIA - € 6,00
SALMONE COTTO - € 6,00

Salmone, maio, tersyaki, rofl fritto - Fried Salmaon

MANGO UNAGI - € 6,00

Mango e anguilla® - Mango Eel*

MANGO SHAKE - € 6,00

Mango e salmone - Mango salman : .
Invaltino piccolo

TEKKA MAKI - € 6,00 con alga in esterno

Tonmo - Tuna i ———————
Small roll with

TEKKA CHORI - € 6,00 ext. seaweed

Tonno cotio, tenyakl, maw - Tuna Cooked

TEKKA MANGO - € 6,00

Tanno e mangn - Mango Tuna

AVOCADO MAKI - € 5,00

Ayocado

KANI MAKI - € 5,00

Surimi* Fritto, teriyaks - Fried Surimi®

EBI MAKI - € 6,50

Gambera” - Shrimg™



B PEZZI
8 PIECES

URAMAKI

36. SPICY SALMON - € 11,00 \

Salmone, maionese, salsa piccante kataifi (anche con Riso Venere)
Salmon, mayo, chili sauce, kataifi

37. SPICY TUNA -€11,00 \

T onno, maiones:s, salsa Ei::an!e, kataifi {anche con Riso Venere)

Tuna, mayo, chili sause, kataifi

38. SALMON AND TUNA - € 8,00

Tonng, 5almone {anche con Riso Venare)
Tuna Salmon

39. CALIFORNIA -€ 8,00

surimi®, Avocads, Cetrislo, Tobiko
Surimi*, Avocado, Cucumber, Tobiko*

40. EBITEN - € 9,00

Gamberi* fritt - maionese, farina, esternamente patate fritte, terivaki
Fried Prawns* - maya, flour, external french fries, teryaki

401. EBITEN AND SASHIMI - € 12,00

Gambeari® fritti, Salmone esterno - makonese, farina, terivaki, mandorle
Fried Prawns* and external Salmaon, mayo, flour, teryaki, almonds

402. SPICY EBI URA - €10,00

Avocado, phila tartare di gambero® cotto e spicy mag
Avocado, cocked shrimp™tartase and spicy mayo

403. BLACK EBI SUZUKI - € 12,00

Gamberanl® in tampura, estema Bra PRZinc: Flamn_mm_. tariysakl, mandaris
Tempura prawns®, flamed sea bass outside, teriyaki. almands

406. CRISPY CHICKEN ROLL - € 9,00 %

Pallo® fritto, mandors, maio spicy
Fried chicken®, almonds, spicy mayo

407. BLACK TARTARE URA - € 13,00

Philadeiphia, tempura di werdure, avocado con tartare di salmone®, pasta kataifi, teriyvaki
FPhiladelphia, tempura of vegetables, avocado with salmon® tartare, kataifi pasta, teriyakl

408. BLACK VEGGIE - € 8,00

Patate dolci fritte in tampura, teriyaki e patatine fritta
Tempura sweet potatoes, teriyaki and french fries

41. TUNA -€9,00

Tonng - avocada
Tuna - avocado

411. TUNA COOKED - € 9,00

Tonno Cotto, Mamonese, teriyaki
Tuna cooked, mayo, terivaki

412. URA POLLO FRITTO - € 9,00

Pollo*® fritto, pane grattogiato, maionese, insalata, sesamo, teriyaki
Fried chicken®, mayo, salade, sesamo

42. URA SHAKE - € 8,00

Satmong, Avocado, Phitadelphia fanche con Riso Veners)
Salman, Avatado, Philadelphia

420. URA TUNA - € 8,00 Rotolo medio

Tanno, Avocade, Philadelphia , G
Tuna, Avocada, Philadelphia con riso all’esterno

alghe e sesamo

421, FRIED MAKI [4pz]-E6,00 .

Maki fritto, Salmone cotto, Avocado, maionese, teriyaki

Cooked Salmon, Avocado, Mayonaise, Teryaki A‘H"&FEEE roll
with ext. rice
422.- RAINBDW = € 117{}0 seaweed and_sesame

Sashimi esterno, cetriolo. surimi, avocado
External sashimi, cucumber, surimi, avocado

423, URAMAKI CON AVOCADO - € 7,00

Avidado

424, URAMAKI VEGETARIANO - € 7,00

Awocado, alghe, oshinko (ravanello giapponesel, cetriols. sesamo
Avocads, Seaweed, Oshinko, Cucumber, Sesame

425, URA SALMON MANGO - € 8,00

Salmone, mango, philadelphia
Salmon, mangs, philadelphia

426. URA TUNA MANGO - € 8,00
Tonmo, mango, philadetphia
Tuna, manga, philadelphia

427, URA MIURA SPECIAL - €12,00

Phila - Salmame in tefmpura con sesams, mayo, salmoens ssterma flammate granella di pistacehio feryaki
Phila - Tempura salman with sesame Mo, Hamed salmon outside, chapped plstachi, terivaki

428. MALIBU -€12,00

Salmone - Avocado [ philadelphia, pomodorini, e salsa zatferang allesterno
Salmon - Avocado / philadelphia, cherry tomatoes and external satfron sauce

429, ROCK'N ROLL-€12,00

Phita - Avocado - Tartare Salmone guarniti con scaglie di mandorle 2 salsa zafferano all'esterno
Philade - Avecado - Satmon tartare garnished with almond Hakes and saMron saece on the outside



B PEZZI
B PIECES

URAMAKI

43. KANI - € 9,00

Surimi® fritto - Surimi®f surimi, pane gratiugiato, sesama, maionosea, teriyaki
Fried surimi = Surimi [ surimi, breadcrumbs, sesame, mayonnaise, teriyaki

430. URAMAKI BLACK MARACUJA - € 10,00

Riso vienere farciti can salmaone & avedcado, gu J.|ﬂ|_1i con salmone scottalo @ salsa mamr.yia
Venera rice stuffed with salmonand avocado, garnished with seared salmon and maracuja sauce

431. URA ASTICE - € 15,00

Astice® - Lobster® astice, malonese, gamber|, cetriolo, sesama
Lobatar, mayonnaise, prawns, cocumbes, Sasame

432. URA ANGUILLA - € 15,00
AMGUILLA* - EEL*  angullla®, cetriolo, maionese, tedlyaki
eel, cucumber, mayonnaise, teriyaki

433. SHELL CRAB - € 15,00 -

Granchio® dal guscio marbido con sashimi esterno,maionese, salmone, teriyaki, mandorke
5ol shell crab® with sashimi external, mayennaise, saimon, beryaki, almands

434, URAMAKI SALMAO BRAZUCA - € 10,00

Riso Yenere farcitl con tartare Salmone, philagrba cipollina, tolik o teryvaki, manderle maio pice,
Veners rice stulled with salmon tartare, phila,chives tobiko teryvakl, almand flakes spicy mayo

435. URAMAKI CHEESE SALMONE - € 10,00

salmone esterno cheddar, tempura croccante, terivaki
external salmon cheddar, crispy termnpura, terlyaki

436, URA ASTICE NEW - € 15,00\

Astice* - Gamben® [ mayo, in esterno avocado, pomaodorini, salsa piccants
Labster - Prawns | mayoavocado an the outside charry tormatoes,spicy sauce

437. PINK URA SALMON - € 10,00

Rigo resa - Salmone | avocado, esterno, tartare di salmone, salsa di mango
Fink rice -Salmon | avocado external, salmon tarare, mango sauce

438. URA EBEI MANGO - € 9,00

Ebitempura® mango [ philadelphia in esterno, mango teriyaki
Ebitempiura* mango [/ external philadelphia, mango terivaki Rotola medio

439, BLACK MANGO SALMONE - € 10,00 con riso allesterng

Riso nero - Salmone | mango, ext salmone & salsa mango alghe e sesamo
Black rice - Salmon / mango, ext salmon and mango sauce AR

440, URA EBI E FRAGOLE - €9,00 :'rthert. :10:1:_-
Ebitempura® mayo | fragole, phila, teriyaki seawend and sesare

Ebiternpura® maya / strawhernes, phila, teryaki

447, SUKANPI ROLL - € 9,00

Scamps* fritti con awocado | mayo, gambero cotto, terivaki, sfoglia croccante
Fried seampe® with avocade | mayo, cooked prawn, teriyaki, crunchy puff pastry

442. URA FOGLIA DI SOIA SALMON EST - € 11,00

Foglia di soaa - Salmone fcotto phila, estorno tartane salmone, kataifi ¢ triyaki
Soy leat - Salmon | cooked phila, outside salmaon tartare, kataifi and trivak

443, ONION ROLL-€9,00

Surimi*, avocado, maionese, guarniti con cipolla fritta,salsa spicy e salsa teriyaki
Surimi*, avocado, mayo, garnished with fried onion, spicy sauce and teriyaki sauce

445. URANIKU-€13,00

Asparago fritto estemno, tarfare di fassona, m By0 piccante, tenyaki
Fried asparagus, fassona tartare, spiey mayn, termmki

446, BURRATA ROLL - € 15,00

Rigo nero, ebi* fritto, avo, esterna burrata, tartare dl gamben crudl e tersaki
Black rice, fried ebi®, avg, external burrata, raw prawn tartare and teriyaki

447, URA FIORI DI ZUCCA - € 8,50

Fiori di zucca fritti; mayo, in esterng zucchina scottata, tenyaki, mayo piccante
Fried courgette Flowers, mays, seared courgette outside, teryaki, spicy mayo

44, FUTOMAKI CON GAMBERI - € 6,00

Con gamben® fritt, malonese, gamber, faring levito | With fried prawns

45. FUTOMAKI CON SALMONE - € 6,00

g E Con salmone - With salman Toliing gigarie
o}

& 451, FUTOMAKI Foglia di SOIA SALMON & TUNA- € 6,00 et
e Saimane, tonno, ava, cetriolo; phila, sasamo [ salmon, tena, awo, cucomber, e
— phila, sesame Giant rice rll
e with seawaed
= 46. FUTOMAKI MISTO - € 6,00 o the outside

Surimi, cetriolo, oshinko {ravanelle giapponese], salmone e avccado and sesame
E Crab, cucumber, oshinko, salmon, avocado
O 461. FUTOMAKI FRITTO - € 6,00
5 Cetrioto, avocado,salmone, phila f Cocumbser, avacado, salmon, phila chesse
LL 462, FUTOMAKI DI VERDURE IN TEMPURA - € 6,00

verdure fritte, maionese, farina lievito/ Fried vegetables, mayannaise, flour, yeast

463, FUTOMAKI CON SALMONE FRITTO - € 6,00
Futomaki con salmone fritto, insalata, maionesa’ With fried salman, salad, mayo
A, CARPACCIO DI TONNO - € 10,00

o Tuna fish CO{EEH?HSGG_SFECMLE
O B. CARPACCIO DI SALMONE - € 10,00 ...f'ff.'f".:'-l'f‘fld.".'lf'i‘...
2 AT S WITH SPECIAL SALICE
o . CARPACCIO MISTO - € 10,00 00 aurdcsams,
o Tonno, Salmone, Pesce Bianco - Tuna, Salmon, White Fish Vinear Hos wine)
S D. CARPACCIO DI PESCE BIANCO - € 10,00

‘White fish



47.

48.

49,

50.

al.

D2,

TEMAKI

53.

54A.

541.

542.

CALIFORNIA - € 4,50

Surimi®, Avocado, Cetriclo, Tobiko
Crab®, Avocado, Cucumber, Tobiko

SPICY TUNA - € 5,00 A\

Tonno, Sesamo, Salsa piccante
Tune, Sesame, Spicy sauce

SHAKE AVOCADO - € 4,50

Salmone e avocado
Salmon and avocado

EBITENM - £ 5,50 cano di algs

Gambera® Iritto (farina, levitalmalonese COR fS0 & Sesama
Fried Shrimp*

MAGURO - € 5,00 cone of seaweed

Aiich, L
ﬁ'n'af’a-‘izﬁﬁ‘d‘ﬁ” with rice and sesame

SPICY SALMON - € 5,00 o

Salmone, Sesamo, Salsa piccante
Salman, Sesame, spicy sauce

VEGETARIANO - € 3,50

Vegetarian

UNAGHI KAPPA - € 5,50

anguilla® , Catricls
Eel* and Cucumber

POLLO FRITTO - € 5,50

Poilo®, pane grattugiato, maionese, insalata, sesa
Fried Chiken®, breaderumbs, mayannaise, salad, sess

SALMONE FRITTO - € 5,50

Salmone, pane grattugiato, maionese, insalata, sesamo
Friesl Salmon, breadorumbs, mayonnaise, salad, sesame

TEMAKI

491,

501.

531.

SALMON - € 4,50

Foglia di soia, salmone ¢ avecade phila, sesama cona di SO1A
Soybean leaf, satmon and avecado phila, sesame CON 50 8 Sesaro

EBITEN - € 4,50
Foglia di soia, gambera” in tempura, maye, 1enyakl cone af S0Y
= £ “ - taiieakl e
Soybean leal, shrimp®in tempura, mayo, teriyaki MY e e =

VEGGIE - € 4,50

Foglia di soia, avo mango, insalata, salsa mango, sesamo
Soybean leaf, avo mango, salad, mango sauce, sesame

54B

55,

2 PEZZ
2 PIECES

56.

57.

59.

60.

NIGIRI SUSHI

61.

62.

551,

NIGIRI CON ANGUILLA - € 5,00
Angulla -Eel  con AYCE +1€ - with AYCE +1€

SHAKE - € 3,00

Salmons - Satmon

SPECIAL SHAKE - € 4,00

Salmaone phila, mango, teriyaki, kataili - Salmon phila, manga, teriyaki, kataih

MAGUROC - € 4,00

Tanng = Tuna

KANPACHI - € 3,50

Rigciole {stagionale) - Greater Ambenack (seasonal)

SUZUKI - € 3,00

Branzing - Sea bass

Pesce adagiato
TAI-E€3.00 si una pallina di riso

Orata - Black sea bass R

Fish lying
AMAERBI - € 3,50 on a scoop of rice.

Gambero® cruda - Raw shrimp®

EBI* - € 3,00

Gamberetto® cotto - Cooked shrimp®

*In mancanza di prodotti freschi, verranno utilizzati prodotti surgelati di

prima qualita,

In absence of fresh products, we will use first quality frozen one.

**1 piatti di pesce crudo sono trattati come previsto dalle normative
HACCP, ai sensi del regolamento CE 178/2002 e art. 5 reg. CE B52/2004.
The raw fish dishes are treated as required by HACCP norms under EC
Regulation 178/2002 and Art. 5 EC Reg. 852/2004



2 PEZZL
Z PIECES

GUNKAN

661.

67.

671.

672.

673.

674.

&75.

676.

677.

678.

GUNKAN - € 4,00

con tartara di salmane - with salmaon tartare

GUNKAN - € 4,00

Uova di pesce volante - Flying fish eggs

GUNKAN - € 4,00

Ugwva di lompo/nera - Lumpfish eggs

GUNKAN - € 4,00

Uova di masago/wasabil - Eggs masago

GUNKAN - € 4,00

Uowa di capelan - Eggs capelan

GUNKAN - € 4,00

Salmone cotta, alga esterna, Mayo
Cooked salmaon

GUNKAN - € 4,00

Tonno cotta, alga esterna, Mayo
Tuna cooked

GUNKAN SPICY SALMON - € 4,50 f

Salmone, Tabasco, sesama - Salmon, Tabasco

GUNKAN SPICY TUNA - € 4,50 /‘

Tonna, Tabasco, sesamo - Tuna Tabasco

GUNKAN SALMONE E PHILA- € 4,50

Salmone, philadelphia - Salmen, philadelphia

b PEZZI
6 PIECES

SASHIMI

691.

Vi

T2

73.

15,

76.

747

OSTRICHE [3 pz.] - € 9,00

OYSTERS {3 PCS.*

con AYCE +2€ - with AYCE +2€

SASHIMI MORIAWASE - € 8,00

Misto di pesce cruda == Mix of raw fish

MAGURO - € 9,00
Tonno-Tuna Eotine

KANPACHI -£9,00 di pesce crudo

Ricciole (stagionaley = ° R
Greater Amberjack Slices

of raw fish
SHAKE -€ 8,00

Salmone - Salmon

SUZUKI -€8,00

Branzino -Sea-bass

TAI -E€8,00

Orata - Black sea-bass
SASHIMI DI GAMBERO CRUDO - € 10,00
with row shrimp

con AYCE +2€ - with AYCE +2€

TARTARE

781.

782.

783.

784.

785.

TUNA TARTAR - € 8,00

Tartara di tonno con sesamo
Tartar of tuna with sesame

SALMON TARTAR - € 8,00

Tartara di salmone con sesamao
Tartar of salmon with sesame

TUNA SALMON TARTAR - € 8,00

Tartara di tonno, salmone, avocado € con sesamao
Tartar of tuna, salmon, avocado with sesame

SALMON WHITE CAKE - € 7,50

Risa bianca, salmone, avo, phila, sfogliette croccanti, teriyaki, sesamo
White rice, salmon, avo, phila, crispy puff pastry, teriyaki, sesame

SALMON BLACK & WHITE CAKE - € 7,50
Riso bianco, riso nero, salmane, avo, phila, kataifi, teriyaki, sesamo
White rice, black rice, salmon, ava, phila, kataifi, teriyaki, sesame



PASTA Noodles

85. YAKIUDON -€ 7,00

Spaghetti di grano saltati con verdure e delizie di mare
Wheat noodles sauteed with vegetables and delicacies of the sea

851. YASAI UDON - € 6,00

Spaghett di grano saltati con verdure
Wheat noodles sauteed with vegetables

852. RAMEN - € 9,00

Ramen con verdure, gambero in tempura, uava, farina, surimi*
Ramen with vegetables, shrimp tempura, eggs, flous, surimi®

853. GYUTRFFLE RAMEN PICCANTE - € 9,00

Ramen con verdure, gambens n tempura, surimi®, uova, faring, plocants
Ramen with vegetables,shrimp tempura, surim|®, eggs, flour

RAMEN DI CARNE - € 10,00

Manzo®, salaa di sola, alghe, vardure, Spollina; sale, arsmi, Gova
Baoi®, soy saica, ssaweed, vegetables, chives, salt aromas, eggs

855. RAMEN VEGETARIANO - € 8,50

Zucchine, alghe, germogli di soia, carote, pak chaoi, uava, satsa di soéa, sale, arom
Zucchini, seawesds, sovbean sprouts, carrots, pak choi, BEEs, 50y Bauce, salt, arnmas

857. TAGLIERINI CON VERDURE, MISTO MARE - € 7,00

Fannauova, sale, verdure, delizie di mare, aromi
Flour, eggs, salt, vegetablas, delicacies of the sea, aromas

858. TAGLIERINI CON POLLO* E VERDURE - € 7,00
Farina,uova, sate, verdure, pollo®, arami
Flour, eggs, salt, vegetables, chicken®, aromas

854

86. YAKISOBA -€ 7,00
Spaghetti di grano saracena saltati con verdure e gamben®
Buck wheat noodles sauteed with vegetables and shrimps*

87. YASAI SOBA - € 6,00

Spaghetti di grano saraceno con verdure
Buckwheal noodles with vegetables

RISO Rice

88. SHAKE YAKI MESHI - € 8,00

Risa saltato con salmone / Fried rice with salmon

89. YASAI YAKI MESHI - € 5,00

Risa saltate con vardure | Fried rice with vegetables

90. KAISEN YAKI MESHI - € 8,00

Risa saltato con verdure & mista mare § Fried rice with vegetables and mixed sea

93. GOHAN -€ 2,00

Riso bianco / White rice

PIATTI CALDI Hot courses

95. YAKITORI - € 9,00

Spiedini di pollo® con salsa spaciale
Skewers of chicken® with special sauce

97. YASAIITAME - € 5,00

Verdura mista saltata
Mixed vegetables sauteed

99. YASAI TEMPURA - € 7,00

Fritto misto di wverdure {farina, lievita)
Fried mixed vogetables (flour, yeast)

103. EBINO SHIOYAKI - € 12,00

Gamberi* alla griglia
Grilled shrimp*

105. SHAKE TSUKEYAKI - € 12,00

Salmona alla grigha in salsa giapponese
Grilled salmon with sauce Japanese

107. SEAFOOD KOROCHE - € 6,00

Crocchette* misto mare
Kibble mixed sea

109. TEMPURA MISTA - € 11,00

Vardure con gamberi® fritti (farina, lievito)
Fried vegetables with shrimps (flour, yeast)

110. EBI TEMPURA - € 12,00

Gamberi® fritti {farina, lievito)
Fried shrimps* (Hlour, yeast)

112, MIXFRY - € 12,00

Frittura misto mare {farina, uovo, pane grattugiato}
Fried mixed sea {flour, egg, breadcrumbs)

114. IKANOMARU FRY - € 8,00

Tatani™ frittl (farina, levita)
Friend squid {flaur, yeast)

115. MOZZARELLA FRITTA - € 8,00

Mozzarella fritta (farina, uvovo, pane grattugiata)
Fried mozzarella (Rour, egd, breadcrumbs}



Chinese dishes

CUCINA CINESE
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INVOLTINI PRIMAVERA - € 2,00

Cavolo, Farina 00
Cabbage, Four 00

RAVIOLI DI CARNE* - € 4,00

Farina 04, ripieno di came®
Flour 00, stulfed with meat®

CRAKER DI GAMBERI* - € 2,00

Nuwale di Drago, {tarina di riso, gamberi, lievito)
Prawn Crackers, [nce flour, praws, yeast)

RISO ALLA CANTONESE - € 3,50

Prosciutto, piselllucva @ riso
Ham, peas, egg and rice

RISO THAILANDESE - € 3,50

Riso, ananas, nocooling, salsa agrodolce, salsa piccante
Rice, pineapple, peanuts, swest and sour sauce, hot sauce

CHOU LEFAN - € 3,50 /f

Riso con sola, verdure, gamberl®, salsa piccante
Ricie with soy, vegetables, prawns®, chili pepper sauce

RISO CON CURRY E POLLO* - € 3,50

Riso, curry, pollo®
Ricea, curry, chicken®

SPAGHETTI DI RISO MISTOMARE* - € 6,00

Spaghetti di nso, mistomane®, vova, verdure
Rice noodles, mixed sealood”, eges. vegetables

SPAGHETTI DI RISO CON VERDURE - € 5,00

Spaghetti di nso con verdure, uova
Rice noodles with wegetables, egg

SPAGHETTI DI SOIA CON FRUTTI DI MARE™*- € 6,00

Spaghetti di soia con frutti di mare®
Soy spaghatt] with sealood®

SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE- € 5,00

Spaghetti di soia con verdure
Soy spaghetti with vegetables

POLLO* FRITTO - € 5,00

Polla®, farina, arami
Chicken* flour, aromas

POLLO* PICCANTE - € 5,00 f

Polle®, cipalle, peperent, salsa plecante, noccloling
Chicken* onions.peppers, spicy 5auce,peanits

POLLO* CURRY - € 5,00

Pollo®, cipalle, peperonk, curry
Chicken®, onions,peppers, curry

POLLO* AL LIMONE - € 5,00

Pollo* con limone
Leman Chicken®

POLLO™ IN SALSA AGRODOLCE - € 5,00

Polio® fnitto con salsa agrodoloe, ananas, peperoni
Fried Chicken* with sweet and sour sauce, pineapple and peppers

POLLO* CON VERDURE ALLA PIASTRA - € 5,00

Palia® , verdure cotte alla piasira
Chicken® | grilled vegetables

POLLO* ALLE MANDORLE - € 5,00

Pollo* con bambd, carote & mandarle
Chicken® with bamboo, carrots and almaonds

POLLO* SONTOUN - € 5,00

Palio® con bambl e funghi
Chicken® with bamboo and mushrooms

POLLO* SALSA AL COCCO E CURCUMA - € 6,50

Pollo® , latte di cocoo, curcuma, aromi
Chicken®*, coconst milk, turmernic, aromas

POLLO *AL SALE E PEPE - € 5,00

Polio®, ving diriso, aromi, sale, pepe
Chicken® rise wing, aromas, salf, pepper



Chinese dishes

CUCINA CINESE
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MAIALE® IN AGRODOLCE - € 6,00

Malale®, ananas, pisalli, peperoni
Pork® pineapple, peas, peppers

MAIALE* PICCANTE - € 6,00 f

Maliale*, ananas, piselli, peperoni
Pork® peppears, onions, peanuts and specy sauce

MATALE* CON VERDURA - € 6,00

Maiale* verdure
Pork® wegatables

MAIALE* CON FUNGHI E BAMBU - € 6,00

Maiale* funghi, bambd
Pork*,mus hrooms, bamboo

ANATRA* CROCCANTE ALLE SPEZIE - € 8,50

Apatra®, soia, ving di riso, sale, spezie
Duck®, soy, rice wine, salt, spices

ANATRA* IN SALSA D’ARANCIA - € 8,50

Anatra*, arancia. sale, aromi, spezie
Duck®, orange, salt, aromas, spices

ANATRA *AL SALE E PEPE - € 8,50

Anatra®, vino di riso, sale, pepe, aromi
Duck®, rice wine, salt and pepper, aromas

ANATRA* SULLA PIASTRA - € 8,50

Anatra®, vardure, vino di riso, soia, spezie
Duck®, vegetables, rice wine, soy, spices

GAMBERI* IN SALSA PICCANTE - €7,00

Gamberi* con salsa piccante, cipolia, peperoni, noc
Prawns® In chili sause, onion, peppers, peanuts

SPIEDINI DI GAMBERI* - € 7,00

Gamberi®, cipolle, peperoni, salsa teriyaki
Prawns*, onion, peppers, teriyaki sauce

GAMBERI* AL SALE E PEPE - € 7,00

Gamben™, sale, pepe
Prawns® with salt and pepper

GAMBERI* CON VERDURE - € 7,00

Gambern®, verdure
Prawns®, vegetables

GAMBERI* IN AGRODOLCE - € 7,00

Gamberi*, salsa agrodalca
Prawns* with sweet and sour sauce

GAMBERI®" FRITTI in PASTELLA - € 8,50

Gamben®, farina, acqua, vova, lievito, sale
Prawns*, flour, water, eggs, yeast, salt

GAMBERI" YAKINIKU - € 9,00

Gamben®, cipolle, aromi, salsa speciale yakiniku,sosamo
Prawns®, onions, aromas, yakiniku special savce, sesame

GAMBERI* SALSA AL COCCO e CURCUMA - € 8,50

Gamber!®, latte o cotoo, curcuma, anomi
Prawns*, coconut milk, turmeric, aromas

MANZO* YAKINIKU - € 10,00

Manzo®, cipolle, aromi, salsa special yakiniku, sesamo
Beaf*, onlons, aromas, yakiniku special sauce, sesame

MANZO* CROCCANTE PICCANTE - € 10,00

Manzo®, cipollina, verdure, peperoncino, salsa di soia, aromi
Beef*, chives, vegetables, chili pepper, soy sauce, aromas

GAMBERI* PICCANTI SU SCODELLA DI FUOCO

Gamben® verdure, aromi, peperoncing
Prawns®, vegetables, aromas, chili peppers £ 12,{]'3

CALAMARI* PICCANTI SU SCODELLA DI FUDCO
Calamar®, verdure, aromi, peperancing
Squid®, vegetables, aromas, chill peppears E 12,0‘]

POLLO* PICCANTE SU SCODELLA DI FUOCO

Pollo®, verdure, aromi, peperoncing
Chickan®, vepetables, aromas, chili peppers E 12,{}[}

VERDURE PICCANTI SU SCODELLA DI FUOCO

Verdure, asami, peperoncing
vegetabies, aromas, chill peppers E12,00



